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Котел 8970,  обл.Сливен - ул.”Изворска” № 85  тел.0887777423  факс/ 0453/ 424-73
УТВЪРЖДАВАМ:/П/
Д-р Цветан Влахов -управител

ДОКУМЕНТАЦИЯ

УСЛОВИЯ, УКАЗАНИЯ И ДОКУМЕНТИ ЗА УЧАСТИЕ В ПРОЦЕДУРА ЗА 
ЗА ВЪЗЛАГАНЕ НА ОБЩЕСТВЕНА ПОРЪЧКА ПО РЕДА НА ГЛАВА ДВАДЕСЕТ И ШЕСТА ОТ ЗАКОНА ЗА ОБЩЕСТВЕНИТЕ ПОРЪЧКИ  ЧРЕЗ СЪБИРАНЕ НА ОФЕРТИ
ПРЕДМЕТ НА ПОРЪЧКАТА: “ДОСТАВКА НА ХРАНИТЕЛНИ ПРОДУКТИ ЗА НУЖДИТЕ НА СПЕЦИАЛИЗИРАНА БОЛНИЦА ЗА РЕХАБИЛИТАЦИЯ – КОТЕЛ” ЕООД 
по обособени позиции:

1. ДОСТАВКА НА МЛЯКО,МЛЕЧНИ ПРОДУКТИ  И ЯЙЦА;
2. ДОСТАВКА НА ХЛЯБ И ХЛЕБНИ ИЗДЕЛИЯ;

3. ДОСТАВКА НА ПРЕСНИ ПЛОДОВЕ И ЗЕЛЕНЧУЦИ;

4. ДОСТАВКА НА МЕСО, МЕСНИ ПРОДУКТИ,РИБА;

5. ДОСТАВКА НА ПАКЕТИРАНИ СТОКИ.






Котел, 2016 г.
СЪДЪРЖАНИЕ

1. Заповед №РД-03-107/21.10.2016г.за откриване на процедура за възлагане на обществена поръчка по реда на глава Двадесет и шеста от  ЗОП

2. Предмет на поръчката.
3. Изисквания към съдържанието на офертата.

4. Изисквания за посочване срок на валидност на офертите.

5. Изисквания за посочване на цени без ДДС.

6. Указания за подготовка на офертата за участие. Подаване и получаване на офертите.

7. Предпоставки за отстраняване на кандидат от процедурата.

8. Общи положения.

9. Изисквания за изпълнение на поръчката.

10. Условия за изготвяне на офертата.

11. Провеждане на процедурата, разглеждане и оценяване на подадените оферти. Критерий за оценка на офертите.

12. Гаранционни срокове и гаранции за изпълнение.

13. Количествено-стойностна сметка за всяка обособена позиция.

14. Технически спецификации за всяка обособена позиция.

15. Проект на договор.

16. Приложения.
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ЗАПОВЕД №РД-03-107/21.10.2016г.
На основание чл. 20 ал. 3, от ЗОП и Двадесет и шеста  за Възлагане на обществени поръчки чрез събиране на оферти от ЗОП и във връзка с необходимостта от доставяне на хранителни продукти за нуждите на Специализирана болница за рехабилитация – Котел,

НАРЕЖДАМ:

1.  Да се открие процедура за възлагане на обществена поръчка, чрез чрез събиране на оферти :  Доставка на хранителни продукти за нуждите на „Специализирана болница за рехабилитация -Котел”  ЕООД.
Предвиждат се следните обособени позиции: 

Обособена позиция № 1: Доставка на мляко и млечни продукти и яйца; 
Обособена позиция № 2: Доставка на хляб и хлебни изделия; 
Обособена позиция № 3: Доставка на пресни плодове и зеленчуци; 
Обособена позиция № 4: Доставка на месо, месни продукти и риба; 

Обособена позиция № 5: Доставка на пакетирани стоки.
Участниците могат да подават оферти за една или повече обособени позиции, както и за всички обособени позиции.
2.  Вид на процедурата: доставка.

3.  Правно основание: Глава двадесет и шеста  от ЗОП.

      4. Предмет на процедурата: „Доставка на хранителни продукти за нуждите на СБР-Котел ЕООД, по следните обособени позиции: Позиция І – „Доставка на мляко, млечни продукти  и яйца”; Позиция ІІ – „Доставка на хляб и хлебни изделия”; Позиция ІІІ – „Доставка на пресни плодове и зеленчуци”; Позиция ІV –  „Доставка на месо, месни продукти и риба ”; Позиция V –   „Доставка на пакетирани стоки”; 
Приблизителната стойност за изпълнение на поръчката е до 51354 BGN без ДДС лв. (словом:петдесет и една хиляди триста петдесет и  лв) с вкл. ДДС. за една календарна година, считано от влизане в сила на договор с определените изпълнители, по обособени позиции, както следва:
Обособена позиция №1: Доставка на мляко, млечни продукти и яйца – 12646 лв без ДДС;

Обособена позиция №2: Доставка на хляб и хлебни изделия – 8800 лв без вкл. ДДС;
Обособена позиция №3: Доставка на пресни плодове и зеленчуци-6750лв без вкл.ДДС ;

      Обособена позиция №4: Доставка на месо, месни продукти и риба- 8950лв без вкл.   ДДС
Обособена позиция №5: Доставка на пакетирани стоки- 14208лв без вкл.ДДС
5. Място  и начин  на  изпълнение: Обл. Сливен, гр. Котел, ул. „Изворска” № 85,  „Специализирана болница за рехабилитация -Котел”  ЕООД.
Срокът на доставка не може да бъде по дълъг от 24 часа от заявката  на  домакина  на  „СБР – Котел”  ЕООД  за  доставяне  на конкретни количества хранителни продукти.

6.  Количества   на   хранителните  продукти   - количествата  са  прогнозни,  като Възложителят си запазва правото да ги увеличава или намалява, както и да не заяви целия асортимент, в зависимост от конкретните нужди от хранене в СБР – Котел ЕООД.
7.  Срок за изпълнение на поръчката: 12 месеца, считано от дата на сключване на договор за доставка на хранителни продукти;

8.  Начин  на образуване  на предлаганата цена - участниците да посочат единична цена за всеки хранителен продукт без включен ДДС, обща стойност за всеки продукт и обща стойност на офертата в български лева без ДДС с включени всички разходи по доставката, за срока на действие на договора.
 9. Срок и начин  на плащане - плащането се извършва в български лева, по банков път, след представяне на фактура от изпълнителя за извършени доставки на хранителни продукти.Плащането се извършва разсрочено, в тримесечен срок от датата на представяне на фактура /оригинал/.                               

10.  Критерий за избор на изпълнител - най-ниска предложена цена.

11. Срок   на   валидност
на   офертата:  не   по-малък 
от 60 календарни дни, считано от дата на подаване на офертата;

12. Изисквания към представяне на офертата. Оферта могат да представят всички участници, които отговарят на предварително обявените условия и изисквания, подробно описани в Документацията за участие в процедурата.

13. Място  и  срок  за  подаване  на  оферти:  гр. Котел,  ул. „Изворска” № 85, СБР – Котел ЕООД  – деловодство в срока, указан в обявата за набиране на оферти
ОДОБРЯВАМ:

1. Обява за събиране на оферти  по реда на чл. 186 и сл. от ЗОП за откриване на обществена поръчка и Документация за участие в обществената поръчка по реда на чл. 20 ал.3 от ЗОП, с предмет: Доставка на хранителни продукти за нуждите на „СБР-Котел” ЕООД (включително приложенията  и образците  на документи).

2. Обявлението и документацията да се публикуват на електронната страница на СБР – Котел ЕООД съгласно ЗОП , ,а информация за публикуването й да се изпрати в АОП за публикуване в портала за обществени поръчки. 

Изпълнението на настоящата заповед възлагам на Радостина Петрова-сл-л „ОСДВОЧР” и юриста по договор в „СБР – Котел” ЕООД – Валентина Джейкъбс 
  Контролът по изпълнението на настоящата заповед възлагам на Гергана Милушева – финансов контрольор в СБР – Котел ЕООД 
Съгласували:

 „Главен счетоводител” при „СБР-Котел” ЕООД /п/








Галина Андонова
Юрист по договор със „СБР-Котел” ЕООД/п/







Валентина Джейкъбс
Финансов контрольор/п/



      Гергана Милушева

Утвърждавам




Управител на СБР-Котел ЕООД:/п/
                                 



Д-р Цветан Влахов




                      ОБЩА ИНФОРМАЦИЯ
Настоящата документация е изготвена с цел да запознае участниците с условията за участие в тази процедура, съгласно Закона за обществените поръчки /ЗОП/. 

Участниците в процедурата следва да прегледат и да се съобразят с всички указания, образци, условия и изисквания, представени в документацията. 

Документацията за участие в процедурата е публикувана на интернет сайта на „СБР-Котел”ЕООД, профил на купувача, раздел „Процедура чрез Събиране на оферти” а именно:
http://sbdplr-kotel.org/index.php?ccat=2&title=%D0%9E%D0%B1%D1%89%D0%B5%D1%81%D1%82%D0%B2%D0%B5%D0%BD%D0%B0%20%D0%BF%D0%BE%D1%80%D1%8A%D1%87%D0%BA%D0%B0%20%D0%BF%D0%BE%20%D1%87%D0%BB.20%20%D0%B0%D0%BB.3%20%D0%BE%D1%82%20%D0%97%D0%9E%D0%9F






ПРАВНО ОСНОВАНИЕ ЗА ОТКРИВАНЕ НА ПРОЦЕДУРАТА:

Възложителят обявява настоящата процедура за възлагане на обществена поръчка  по реда на глава XXVI и във връзка с чл. 20, ал. 3 от ЗОП. За нерегламентираните в настоящите указания и документацията за участие условия по провеждането на процедурата, се прилагат разпоредбите на Закона за обществените поръчки и подзаконовите му нормативни актове, както и приложимите национални и международни нормативни актове, съобразно с предмета на поръчката.

ОБЩА ИНФОРМАЦИЯ ЗА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ:

„Специализирана болница за рехабилитация – Котел”ЕООД, ЕИК119527829, с административен адрес: гр.Котел-8970, общ.Котел, обл. Сливен, ул.”Изворска” №85, Тел.: 0889880211, e-mail: dsbr_kotel@abv.bg,  представлявана от д-р Цветан Георгиев Влахов-управител, провежда процедура за възлагане на обществена поръчка с предмет: ДОСТАВКА НА ХРАНИТЕЛНИ ПРОДУКТИ ЗА НУЖДИТЕ НА  СПЕЦИАЛИЗИРАНА БОЛНИЦА ЗА РЕХАБИЛИТАЦИЯ – КОТЕЛ ЕООД”, финансиран от бюджета на болницата, чрез  процедура по реда на по чл.20, ал.3,от ЗОП, при условията на  глава ХXVI от ЗОП

#Офертите на участниците се приемат всеки работен ден от 9.00 ч. до 16:00 ч. в срок до крайната дата, посочена в обявлението на поръчката, на следния адрес: гр.Котел, общ.Котел, обл.Сливен, п.к. 8970, ул „Изворска”№ 85, Тел.: 0889880211 от Радостина Петрова – „Организатор стопански дейности”. Информация относно провежданата процедура може да се получи всеки работен ден от 9.00 ч. до 16.00 ч. на телефон  0889880211. Краен срок за приемане на офертите –02.11.2016г. – 
#Офертите ще бъдат разгледани от Комисия за разглеждане, оценка и класиране, назначена със заповед на възложителя, която ще започне своята работа на 03.11.2016г. от 10.00 ч., в административния сектор на болницата, находящ се на втория етаж в основната сграда на „СБР-Котел”ЕООД, на адрес гр.Котел-8970, ул.”Изворска”№85
І. ПРЕДМЕТ НА ПОРЪЧКАТА

 “ДОСТАВКА НА ХРАНИТЕЛНИ ПРОДУКТИ ЗА НУЖДИТЕ НА СПЕЦИАЛИЗИРАНА БОЛНИЦА ЗА РЕХАБИЛИТАЦИЯ – КОТЕЛ” ЕООД, финансирана от бюджета на болницата, по обособени позиции:

Обособена позиция №1: Доставка на мляко, млечни продукти и яйца;

Обособена позиция №2: Доставка на хляб и хлебни изделия;

Обособена позиция №3: Доставка на пресни плодове и зеленчуци;
Обособена позиция №4: Доставка на месо, месни продукти, риба ;

Обособена позиция №5: Доставка на пакетирани стоки.

ІІ. ИЗИСКВАНИЯ КЪМ СЪДЪРЖАНИЕТО НА ОФЕРТАТА 
Всяка оферта трябва да  съдържа:

1. Административни сведения – в съответствие с образеца от настоящата документация, подписана и подпечатана от представляващия участника (Приложение № 1);

2. Техническо предложение за изпълнение на поръчката – Приложение № 2;
Към образците са приложени технически предложения за изпълнение на поръчката по всяка обособена позиция, които са номерирани като Приложение 2-1 по първа обособена позиция, Приложение 2-2 по втора обособена позиция, Приложение 2-3 по трета обособена позиция, Приложение 2-4 по четвърта обособена позиция и Приложение 2-5 по пета обособена позиция. Участникът попълва толкова приложения, по колкото обособени позиции участва.

3. Ценово предложение – Приложение № 3;
Към образците са приложени ценови предложения по всяка обособена позиция, които са номерирани като Приложение 3-1 по първа обособена позиция, Приложение 3-2 по втора обособена позиция, Приложение 3-3 по трета обособена позиция, Приложение 3-4 по четвърта обособена позиция и Приложение 3-5 по пета обособена позиция. Участникът попълва толкова приложения, по колкото обособени позиции участва.

4. Декларация за отсъствие на обстоятелствата по чл.54, ал.1, т.1, 2 и 7 от ЗОП – Приложение № 4;

5. Декларация за отсъствие на обстоятелствата по за отсъствие на обстоятелствата по чл.54, ал.1, т.3-5 от ЗОП – Приложение № 5;
6. Списък на наличните собствени или наети обекти за съхранение и търговия с храни - Приложение № 6, придружен от заверени от участника копия на удостоверения за регистрация на хранителен обект, издадени от ОДБХ, съгласно чл. 12 от Закона за храните. Във връзка с § 2 от ПЗР на ЗБАБХ, се приемат и удостоверения от РИОКОЗ / РЗИ, издадени до влизането в сила на ЗБАБХ (25.01.2011 г.), за срока, за който са издадени. 
7. Копие на документ за собственост, наем или ползване на обектите по т. 6. 

Критерий за допустимост:

Участникът да разполага минимум с 1 бр. обекти за производство и търговия с храни, регистрирани в ОДБХ, респективно в РИОКОЗ / РЗИ, съгласно чл. 12 от Закона за храните,във връзка с § 2 от ПЗР на ЗБАБХ. 

8. Списък на транспортните средства – Приложение №7, с които участникът разполага за изпълнение на поръчката, които са регистрирани в ОДБХ, придружен със заверени от участника копия на удостоверения за регистрация на транспортните средства. Във връзка с § 2 от ПЗР на Закона за българската агенция по безопасност на храните, се приемат и удостоверения от РИОКОЗ / РЗИ, издадени до влизането в сила на ЗБАБХ (25.01.2011 г.), за срока, за който са издадени. 
9. Копия на свидетелство за регистрация на транспортните средства по т. 9 в КАТ - и договори за наем, ако тези МПС не са собствени на участника. 

Критерий за допустимост:

Участникът да разполага минимум с 1 бр. МПС за изпълнение на поръчката, а за участниците по обособена позиция №1 и обособена позиция №4 тези транспортни средства трябва да са регистрирани в ОДБХ, респективно в РИОКОЗ/РЗИ, във връзка с § 2 от ПЗР на ЗБАБХ. 
10. Декларация, че кандидатът е запознат с условията на обществената поръчка (Приложение № 8).

11. Декларация по чл. 66, ал.1, изречение второ от ЗОП от подизпълнител – (Приложение № 9);
12. Декларация по чл. 66, ал. 1 от ЗОП – (Приложение № 10);

13. Декларация за член на консорциум – (Приложение № 11);

14. Декларация по чл. 6, ал. 2 от Закона за мерките срещу изпирането на пари – (Приложение № 12);

15. Декларация по чл. 3, т. 8 от Закона за икономическите и финансовите отношения с дружествата, регистрирани в юрисдикции с преференциален данъчен режим, свързаните с тях лица и техните действителни собственици – Приложение № 13;
16. Декларация по чл. 70 от Наредба № 5 от 25.05.2006 г. за хигиената на храните (обн. ДВ, бр. 55 от 2006 г.) – Приложение № 14.
17. Декларация за приемане на условията в проекта на договор - Приложение № 15.
18. Проект на договор – Приложение № 16 - подписан.
19. Пълномощно на лицето, подписващо офертата (когато не е подписана от представляващия участника по закон).
20. Съдържание – тук се описват всички документи, включени в предложението на участника.

ІІІ. ИЗИСКВАНЕ ЗА ПОСОЧВАНЕ СРОК НА ВАЛИДНОСТ НА ОФЕРТИТЕ. 

Срокът на валидност на офертите не може да е по - малък от 60 календарни дни. Възложителят може да поиска от участниците да удължат срока на валидност на офертите до сключване на договор. 
Участник ще бъде отстранен от участие в настоящата процедура, ако представи оферта с по-кратък срок на валидност и/или откаже да го удължи, при последващо поискване от страна на Възложителя.

ІV. ИЗИСКВАНЕ ЗА ПОСОЧВАНЕ НА ЦЕНИ БЕЗ ВКЛЮЧЕН ДДС. 

Всички посочени от участника цени следва да са без включен ДДС.

V. УКАЗАНИЯ ЗА ПОДГОТОВКА НА ОФЕРТАТА ЗА УЧАСТИЕ. ПОДАВАНЕ И ПОЛУЧАВАНЕ НА ОФЕРТИТЕ
Със Заповед №РД-03-107/21.10.2016г., Възложителят взема решение за откриване на процедура за възлагане на обществена поръчка с предмет „Доставка на хранителни продукти за нуждите на Специализирана болница за рехабилитация – Котел”ЕООД. 
Всеки  участник има право да представи само една оферта.

·  При подготовката на офертата всеки участник трябва да се придържа точно към условията, обявени от Възложителя.

·  Всички документи, които не са представени в оригинал и за които не се изисква нотариална заверка, трябва да са: заверени (когато са копия) с гриф „Вярно с оригинала”, подпис и мокър печат на участника. Всички документи, свързани с предложението, референции или сертификати на чужд език, трябва да са придружени от официален превод на български език.
· Всяка оферта трябва да съдържа посочените в Раздел II „Изисквания към съдържанието на офертата” образци, копия на документи и сведения:
1. Всички документи, с изключение на Ценово предложение и Техническо предложение за изпълнение на поръчката по Раздел II се поставят в непрозрачен, запечатан плик №1.
2.  Ценово предложението и Техническото предложение за изпълнение на поръчката се  поставят  в непрозрачен, запечатан плик № 2, като двете приложения се попълват отделно за всяка обособена позиция по която участника кандидатства. Запечатания плик №2 се поставя в плик №1.
Пликът с офертата на участника трябва да бъде запечатан така, че да не може да бъде отворен, без да се повреди опаковката му.

3. Върху  плика №1 се посочва: 

- Предметът на поръчката, за която се участва;
- Обособените позиции, по които кандидатства; 

- Наименование на участника, адрес за кореспонденция, телефон и по възможност факс и електронен адрес;
4. Подаване на офертата – Подаването на офертата задължава участниците да приемат напълно всички изисквания и условия, посочени в тази документация при спазване на Закона за обществените поръчки /ЗОП/ и другите нормативни актове, свързани с изпълнението на предмета на поръчката. Поставянето на различни от тези условия и изисквания от страна на участника може да доведе до отстраняването му. 
Срокът за представяне на оферти е до 16.00 часа на 02.11.2016 г.
Офертите се подават лично или по пощата с обратна разписка, респ. куриер в „СБР-Котел” ЕООД, п.к. 8970, гр.Котел, общ.Котел, обл.Сливен, ул „Изворска”№ 85.

5.  Всички оферти,  представени след срока по т. 4 не се разглеждат. 

6. Не се приема оферта в прозрачен, незапечатан или с нарушена цялост плик. Тя незабавно се връща и това се отбелязва в регистъра.
7. При приемане на офертата върху плика се отбелязват входящият номер, датата и часът на получаването и посочените данни се записват във входящ регистър на получените оферти.
	№
	Име на организацията подала оферта

Адрес за кореспонденция, телефон,
	Дата на получаване
	Час на получаване
	Име и длъжност  на служителя приел

Офертата
	Подпис на служителя приел

офертата
	Подпис на представителя на участника

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


Име на лицето съставило регистъра:

Длъжност:

Подпис: 

8. Възложителят не приема за участие в процедурата и връща незабавно на участниците оферти, които са представени след изтичане на крайния срок. Тези обстоятелства се отбелязват във входящия регистър на Възложителя.

9. Ако участникът изпрати офертата, чрез препоръчана поща или куриерска служба, разходите за тях са за сметка на участника. Рискът от забава или загубване на офертата е за сметка на участника.
  10. Участникът поема всички рискове по подаването и изпълнението на офертата, включително форсмажорни обстоятелства.
VІ. ПРЕДПОСТАВКИ ЗА ОТСТРАНЯВАНЕ НА КАНДИДАТ ОТ ПРОЦЕДУРАТА:

1. Оферти, получени след крайния срок за представяне на оферти.
2. Оферти, представени в прозрачен, незапечатан или с нарушена цялост плик.

3.Оферти, при които ценовото предложение на участника надвишава прогнозната стойност на поръчката за всяка обособена позиция.
4. Не се допускат варианти на офертата. При наличието на варианти на офертата, същата не се разглежда и тя се отстранява.
5. Участник, който не отговаря на изискванията по чл.54 от ЗОП
VII. ОБЩИ ПОЛОЖЕНИЯ
1. ОБЩО КОЛИЧЕСТВО И ОБЕМ НА ПОРЪЧКАТА
Хранителните продукти, които следва да бъдат доставени са изчерпателно изброени в Количествена сметка за всяка обособена позиция – Глава ХIV  от Документацията за участие в обществената поръчка. Доставката следва да включва всички видове хранителни продукти от позицията, за която се кандидатства, изрично посочени в Приложенията, заедно с отразеното количество, единична цена и обща стойност за всеки от тях.


Количествата, са ориентировъчни за периода, съвпадащ със срока за изпълнение на поръчката и са съобразени със заложените в бюджета на лечебното заведение – възложител средства.

Възложителят си запазва правото да увеличава или намалява количествата, според необходимостта, както и да не заяви целия асортимент, според конкретните /специфични/ нужди на лечебното заведение-възложител.


2. ПРОГНОЗНА СТОЙНОСТ НА ПОРЪЧКАТА   

Прогнозната стойност за изпълнение на поръчката е в размер на 51354 лв. без вкл. ДДС по обособени позиции, както следва: 
Обособена позиция №1: Доставка на мляко, млечни продукти и яйца – 12646 лв без ДДС;

Обособена позиция №2: Доставка на хляб и хлебни изделия – 8800 лв без вкл. ДДС;
Обособена позиция №3: Доставка на пресни плодове и зеленчуци-6750лв без вкл.ДДС ;

      Обособена позиция №4: Доставка на месо, месни продукти и риба- 8950лв без вкл.   ДДС
Обособена позиция №5: Доставка на пакетирани стоки- 14208лв без вкл.ДДС
Участниците задължително изготвят офертите си при съобразяване с прогнозната стойност на поръчката, като включително при непредвидени разходи, прогнозната стойност е максималния финансов ресурс, предвиден от Възложителя.

3.НАЧИН ЗА ОБРАЗУВАНЕ НА ПРЕДЛАГАНАТА ЦЕНА, ВКЛЮЧИТЕЛНО И НАЧИН НА ЗАПЛАЩАНЕ. 
Предлаганите от участниците цени да се определят за килограм, литър или брой, в български лева, без включени ДДС и с включени разходи за доставката франко склада на възложителя, като се посочват и единичните цени, както и общата стойност на офертата. Актуализация на цените за срока на договора не се предвижда.     

Плащането се извършва в български лева, по банков път, след представяне на фактура от изпълнителя за извършени доставки на хранителни продукти, разсрочено – в тримесечен срок от датата на представяне на фактура /оригинал/.  Фактури се издават веднага след извършване на доставката или веднъж месечно след извършване на всички доставки за месеца, но не по-късно от последния ден на месеца. 

4. ИЗИСКВАНИЯ ЗА КАЧЕСТВО 
Хранителните продукти трябва да отговарят на БДС или на еквивалентни стандарти и да са придружени с необходимите сертификати. 


Хранителните продукти трябва да отговарят на изискванията на Закона за храните, Закона за ветеринално-медицинската дейност, Наредба №23/17.05.2001 г. за условията и изискванията за представяне на хранителна информация при етикирането на храните, Наредба Наредба № 1 от 28.01.2016 г. за хигиената на храните, Наредба №2/07.03.2013 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 г. до 3 г. в детските заведения и детските кухни, Наредба №6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 3 г. до 7 г. в детските заведения и Наредба №9/16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, прилагани в детските заведения и училища, Наредба № 16/28.05.2010 г. за изискванията за качество и контрол за съответствие на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 4 от 03.02.2015 г. за изискванията към използване на добавки в храните, Наредба № 11 от 18.04.2002 г. за определяне на изискванията към границите на радиоактивното замърсяване на храните при радиационна авария, Наредба № 16 за хигиенните и ветеринарно-санитарните изисквания за съхраняване и използуване на особено бързоразвалящите се хранителни продукти, Наредба № 2 от 23.01.2015 г. за норми за максимално допустимите количества на остатъци от пестициди във или върху храни, Наредба № 5 от 09.02.2015 г. за максимално допустимите количества замърсители в храните, както и с цялата действаща нормативна уредба относно производството, преработката и търговията с хранителни продукти, както и на всички други нормативни изисквания за безопасност и качество на хранителни продукти, регламентирани в европейското и национално законодателство. Предлаганите/доставяните хранителни продукти да не съдържат генетично модифицирани организми. Всеки доставен продукт да има остатъчен срок за годност не по-малко от 80 % /осемдесет процента/ към датата на доставката.    Всеки доставен продукт да се съхранява в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения. Хранителните продукти да не се съхраняват и транспортират с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус.


Всяка доставка да бъде придружена с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: производител, вид на стоката, количество, дата на производство, срок на годност и да е придружена със сертификат за качество, който да е вписан ТД /технологична документация/ на производството или друг аналогичен документ, съгласно изискванията на Закона за храните.

Хранителните продукти да са пакетирани и етикирани с пълна информация за продукта, с щемпъл, с дата на производство, производител и срок на годност, придружени със сертификат за качество, съобразно изискванията на Закона за храните. Пакетирането да е в потребителски, а не в промишлени опаковки. Етикетите да са на български език. 

В случай, че опаковката на даден продукт не е фирмена/оригинална, доставчика трябва да я опакова и да постави етикет с пълна информация за продукта и да я завери с печат на фирмата и текст: вярно с оригинала. Хранителните продукти от животински произход да са придружени с ветеринарно-медицинско свидетелство, експертен лист и сертификат за произход и качество. Доставките да се извършват при спазване на всички нормативно определени хигиенни и санитарни изисквания. Некачествени хранителни продукти не се приемат, като това се установява с двустранен протокол в деня на доставката в присъствие на представител на фирмата-изпълнител и представител на възложителя. Прясното мляко, киселото мляко и другите млечни продукти да са произведени от сурово мляко, което отговаря на изискванията на действащото законодателство. Млечните продукти да бъдат без добавени растителни мазнини. Сиренето да бъде от краве мляко, без добавени растителни мазнини. Сиренето и кашкавалът трябва да бъдат добре узрели. Предлаганите хлебни и тестени изделия да са с минимално съдържание на сол и / или захар, да бъдат произведени по утвърдени стандарти, без оцветители, без наличие на плесен и следи от складови вредители. Хлябът да бъде равномерно нарязан на филии, опакован и етикиран съобразно БДС, да съдържа информация за срока на трайност, дата на производство, производител. Месото да е без видими тлъстини, сухожилия и кости. 

Консервираните зеленчуци и плодове да са без синтетични консерванти, подсладителни оцветители. Конфитюрите и мармаладите да бъдат с над 45 % плодово съдържание и съдържание на добавна захар под 50 %. 

5. МЯСТО И НАЧИН НА ИЗПЪЛНЕНИЕ: 

Хранителните продукти се доставят до склада на възложителя, находящ се в гр.Котел, обл.Сливен, ул.”Изворска”№85. Срокът за доставка не може да бъде по-дълъг от 24 часа от заявката на домакина на „СБР-Котел” ЕООД за доставяне на конкретни количества хранителни продукти.

Заявките се получават от Изпълнителя по телефон, факс или е-майл с последващо потвърждение. По изключение Изпълнтелят следва да приеме и изпълнява корекции в заявените количества при уведомяване от длъжностните лица на лечебното заведение.

Доставката на мляко и млечни продукти  – два пъти седмично.

Доставката на хляб и хлебни изделия да се извършва ежедневно без неделя.

Доставката на пресни плодове и зеленчуци – два пъти седмично.

Доставка на месо, месни продукти и риба – един път седмично.

Доставка на пакетирани стоки – до 24ч след  подадена заявка от длъжностното лице на Възложителя.

При осъществяване на доставките Изпълнителят следва да предава стоката с двустранно подписан протокол до склада на „СБР – Котел” ЕООД.
Въз основа на двустранните протоколи се издават и представят фактури.

Доставката на хранителни продукти да е придружена със сертификат за произход и качество, експертен лист или друг аналогичен документ.
6. СРОК ЗА ИЗПЪЛНЕНИЕ НА ОБЩЕСТВЕНАТА ПОРЪЧКА – 12 месеца, считано от датата на подписване на договора.

7. ИЗИСКВАНИЯ ЗА СКЛЮЧВАНЕ НА ДОГОВОР: При сключване на договор Изпълнителят представя изискуемите документи по чл.58 от ЗОП
8. РАЗХОДИ ПО УЧАСТИЕ В ПРОЦЕДУРАТА

Участниците в процедурата поемат всички разходи, свързани с изготвянето и представянето на офертата.

Х. ИЗИСКВАНИЯ ЗА ИЗПЪЛНЕНИЕ НА ПОРЪЧКАТА

1.Предлаганите хранителни продукти да отговарят на поставените от Възложителя критерии за качество
2.Участникът трябва да има най-малко с 1 бр. МПС за изпълнение на поръчката, което да е регистрирано в ОДБХ, респективно в РИОКОЗ / РЗИ във вр. с параграф 2 от ПЗР на ЗБАБХ. За целта следва да представи списък с всички транспортни средства, които са на разположение на участника за целия срок на договора. Към списъка да се приложат ясни, четливи, заверени копия на Свидетелство за регистрация на МПС, удостоверяващи собствеността и общата товароносимост на специализираните превозни средства. В случай, че транспортните средства не са собствени на участника се прилага Договор за наем или Договор за лизинг, в който да е удостоверено, че те ще са на разположение на кандидата за срока на договора. Товарните автомобили трябва да имат издадено валидно Удостоверение за регистрация, съгласно чл.12 от ЗХ на транспортното средство от РЗИ или БАБХ /РВМС/ за превоз на хранителни продукти от животински и неживотински произход. 
3.Участника трябва да разполага със собствени или наети складови помещения, хладилни съоръжения или хладилни помещения, поддържащи постоянна температура, необходима за разделно съхраняване на хранителните продукти за действието на срока на договора.

Участника следва да представи, ясни, четливи и заверени копия за валидни санитарни разрешителни за упражняване на съответна дейност, съгласно нормативните изисквания.

4.Участника да бъде в състояние да доставя конкретно заявени количества продукти до Възложителя в най-кратни срокове.

5.Участника да гарантира пълна подмяна на хранителните продукти с отклонение в качеството още в деня на констатиране на отклонението при съответната доставка.

6.Участникът да гарантира добър търговски вид на доставяните продукти

7.Участникът трябва да е съгласен и да приема безотказно условията на поръчката, както и да гарантира точното изпълнение на заявките.

XІ. УСЛОВИЯ ЗА ИЗГОТВЯНЕ НА ОФЕРТАТА

1. ОБЩИ УСЛОВИЯ

1.1. Всеки участник може да подаде само една оферта за участие.

1.2. Офертата трябва да отговаря на изискванията, посочени в обявата  за обществена поръчка и настоящите указания и да бъде оформена по приложените към документацията образци. Образците от документацията са задължителни за участниците и не могат да бъдат променяни от тях.

1.3. Не се допускат варианти на офертата. При наличието на варианти на офертата, същата не се разглежда и тя се отстранява.

1.4. Участниците могат да подадат оферта за една или повече обособени позиции, включително за всичките пет. 

1.5. Участие в процедурата може да вземе всяко българско или чуждестранно физическо или юридическо лице, както и техни обединения.

1.6. Всички документи, съдържащи се в офертата и списъкът на приложените документи се подписват от лицето, което представлява участника, съгласно документа за регистрация, респ. удостоверението за актуално състояние /за самоличност за физическите лица/, или от надлежно упълномощено от него лице или лица, като в офертата се прилага нотариално заверено пълномощно на упълномощеното/ите лице/а. 
1.7. При изготвяне на офертата всеки участник трябва да се придържа точно към обявените от Възложителя условия.

1.8. Офертата се представя в един екземпляр - оригинал.

1.9. Участниците в процедурата поемат всички разходи, свързани с изготвянето и представянето на офертата.

2. СПЕЦИАЛНИ УСЛОВИЯ

2.1. Когато участникът предвижда участие на подизпълнители, в офертата се посочват подизпълнителите, както и дела на тяхното участие в обществената поръчка, като подизпълнителя трябва да отговаря на същите изисквания като кандидата.

2.1.1. Участник, който е дал съгласие и фигурира като подизпълнител в офертата на друг участник, не може да представя самостоятелна оферта.
         3. КОМУНИКАЦИЯ МЕЖДУ ВЪЗЛОЖИТЕЛИТЕ И УЧАСТНИЦИТЕ
           Комуникацията и действията на Възложителя и на участниците свързани с настоящата процедура са в писмен вид.

Участникът може да представя своите писма и уведомления, чрез препоръчано писмо с обратна разписка и по факс, като същите следва да бъдат адресирани до: „СПЕЦИАЛИЗИРАНА БОЛНИЦА ЗА РЕХАБИЛИТАЦИЯ – КОТЕЛ” ЕООД, с адрес: гр.Котел, п.к. 8970, ул.”Изворска” №85. 
 Решенията на Възложителя, за които той е длъжен да уведоми участниците, се публикуват на страницата на Възложителя – Профил на купувача, връчват се лично срещу подпис или се изпращат с препоръчано писмо с обратна разписка, по факс или по електронен път при условията и по реда на Закона за електронния документ и електронния подпис.

XІІ. ПРОВЕЖДАНЕ НА ПРОЦЕДУРАТА, РАЗГЛЕЖДАНЕ И ОЦЕНЯВАНЕ НА ПОДАДЕНИТЕ ОФЕРТИ. КРИТЕРИЙ ЗА ОЦЕНКА НА ОФЕРТИТЕ Е „НАЙ-НИСКА ПРЕДЛАГАНА ЦЕНА”. 
Разглеждането и оценяването на постъпилите оферти се извършва от Комисия, назначена от Възложителя, като се съпоставя предлаганата цена за всяка обособена позиция поотделно и на първо място се класира офертата с най-ниска цена.  Оценяването на офертите ще се извърши по критерия – Най-ниска предлагана цена. 

В случай, че участникът не отговаря на условията на Възложителя, посочени в публичната покана и документацията, неговата оферта не може да участва в оценяването.
ХIІІ. ГАРАНЦИОННИ СРОКОВЕ И ГАРАНЦИЯ ЗА ИЗПЪЛНЕНИЕ


Валиден договор  се сключва само при внесена Гаранцията за изпълнение  в размер на  3% от сумата без ДДС, която може да бъде представена под формата на Банкова гаранция, или внесена като парични средства по сметка на СПЕЦИАЛИЗИРАНА БОЛНИЦА ЗА ДОЛЕКУВАНЕ, ПРОДЪЛЖИТЕЛНО ЛЕЧЕНИЕ И РЕХАБИЛИТАЦИЯ – КОТЕЛ ЕООД и се освобождава в рамките на 30 работни дни  от датата на изтичане срока на договора за изпълнение на обществената поръчка с предмет „Доставка на хранителни продукти за нуждите на СБДПЛР-Котел” ЕООД. Гаранция се внася отделно за всяка обособена позиция. 


Върху гаранцията за изпълнение не се дължат лихви.

Всички представени оферти остават в архива на Възложителя.

По неуредените въпроси от настоящата документация ще се прилагат разпоредбите на Закона за обществените поръчки и приложимите разпоредби на действащото законодателство в Република България

ХІV. КОЛИЧЕСТВЕНАСМЕТКА ЗА ВСЯКА ОБОСОБЕНА ПОЗИЦИЯ.
КОЛИЧЕСТВЕНА СМЕТКА по обособена позиция №1 „Доставка на мляко , млечни продукти и яйца”

	Артикул
	Мярка
	Опаковка
	БДС
	Количество за 12 месеца

	Прясно мляко
	Л
	Кутия х 1л  2%,срок на годност не по-малка от 10 дни
	
	160л

	Кисело мляко
	кг
	Кофичка 

по 0.400 кг.
	
	1800кг

	Краве сирене,саламурено
	кг.
	Тенекия

или кофа
	2412017
	800кг

	Кашкавал от краве мляко
	кг.
	 В опаковка до 2 кг.
	2412039
	350 кг

	Масло краве
	бр
	 оп. х 10гр.
	
	20000 бр

	Масло краве
	Кг
	Опаковка до 1,2,3 кг
	
	200кг

	Яйца размер L
	Бр
	В кашон до 180бр
	
	6000бр

	Сухо мляко
	Кг
	Опаковка х 1кг

Опаковка х ½ кг
	
	30 кг


КОЛИЧЕСТВЕНА СМЕТКА по обособена позиция №2 „Доставка на хляб и хлебни изделия”

	№
	Артикул
	Разфасовка
	Количество

	1
	Хляб ”Стара загора”/0,7кг/
	0,700кг
	2100бр

	2.
	Хляб ”Типов”

/0,7кг/
	0,700кг
	8000бр

	3.
	Козунак
	400г/500г
	300бр

	4.
	Тестени закуски/вида е по предложение на доставчика/
	Вида и грамажа трябва да се отразят в ценовото предложение на кандидата
	3700бр.


КОЛИЧЕСТВЕНА СМЕТКА по обособена позиция №3 „Доставка на пресни плодове и зеленчуци”

	№
	Артикул
	Разфасовка
	
	Количество

	1.
	Банани
	Кг
	
	150кг

	2.
	Пресни домати
	Касетка
	
	300кг

	3.
	Прясно зеле
	10/20кг
	
	1200кг

	4.
	Картофи 
	10/20кг
	
	3000кг

	5.
	Копър
	Връзка
	
	50бр

	6.
	Пресни краставици
	Кг
	
	600кг

	7.
	Лук/на глави/
	Кг
	
	550кг

	8.
	Мандарини
	Кг
	
	200кг

	10.
	Моркови
	Кг
	
	250кг

	11.
	Портокали
	Кг
	
	200кг

	13.
	Тиквички
	Кг
	
	400кг

	14.
	Чесън 
	Кг
	
	10кг

	15.
	Ябълка
	Кг
	
	700кг

	17.
	Диня
	Кг
	
	1000кг

	18.
	Пъпеш
	Кг
	
	200кг

	19.
	Магданоз
	Връзка
	
	200 бр

	20.
	Пресен пипер


	Кг
	
	500кг

	21.
	Череши


	Кг
	
	50кг

	22.
	Праскови


	Кг
	
	100кг

	23.
	Кайсии


	Кг
	
	100кг

	24.
	Грозде


	Кг
	
	100кг


КОЛИЧЕСТВЕНА СМЕТКА по обособена позиция №4 „Доставка на месо, месни продукти и риба”

	Артикул
	Мярка
	Опаковка
	Количество за 12 месеца

	Свински бут без кост
	кг.
	Опаковка по 5кг
	300кг

	Пилешки бутчета
	кг.
	Замразени
	600кг

	Кайма смес 40/60
	кг.
	Замразени
	550кг

	Риба замразена-скумрия
	кг.
	Кашон 15кг
	500кг

	Колбас-сух шпек
	кг.
	
	250кг


КОЛИЧЕСТВЕНА СМЕТКА по обособена позиция №5
„Доставка на пакетирани стоки”

	Артикул
	Мярка
	Опаковка
	Количество за 12 месеца

	Захар
	кг.
	Пакети по 1 кг.
	400кг

	Халва
	бр.
	Кутия/калъп по 1,2,3 кг. 
	50кг

	Бисквити за торта
	бр.
	Пакет по 0.300/ 0.400/ 0.500 кг.
	300бр

	Тест.изделия

в т.ч.: фиде

        макарони
	кг.

кг.
	0.400 кг.

0.400 кг. 
	70кг

400кг

	Домати консерва
	бр.
	Буркан от 0.680 кг.
	2200

бр

	Зелен фасул консерва
	бр.
	Буркан от 0.680 кг.
	1300

бр

	Кисело зеле
	Бр
	Опаковка по 5кг
	400кг

	Гювеч консерва
	бр.
	Буркан от 0.700 кг.
	700бр

	Компот
	бр.
	Буркан от 0.680 кг.
	600бр

	Лютеница
	бр.
	Кофичка от 1 кг.
	100бр

	Конфитюр
	бр.
	Доза х 0.015кг/0.020кг.
	3500

бр

	Стерилизир. Краставички
	бр.
	Буркан от 0.680 кг.
	200бр

	Детски пюрета-зеленчукови,плодови
	бр
	Буркан от 0.180кг
	200бр

	Печен пипер – консерва
	Бр.
	Буркан    от   0.680 кг
	100бр

	Брашно
	кг.
	По 1 кг.
	350кг

	Бял боб
	кг.
	По 0.500 кг. Или по 1 кг.
	300кг

	Леща
	кг.
	По 0.500 кг. или по 1 кг.
	150кг

	Олио
	кг.
	По 1 литър
	1000л

	Ориз
	кг.
	По 1 кг.
	450кг

	Сол 
	кг.
	По 1 кг.
	150кг

	Грис
	кг.
	По 1 кг.
	50кг

	Маслини 
	кг.
	По 3 кг. или по 5 кг.
	180 кг

	Нишесте 
	бр.
	По 0.100 кг.
	900 бр

	Оцет 
	бр.
	По 0.500 мл. Или 0.700мл.
	100бр

	Чай “Асорти”
	бр.
	Опаковки по 20 дози.
	400бр. опаковки

	Дафинов лист
	бр.
	Опаковки до 0.100кг
	20бр

	Кафе тип „нес”
	кг.
	Доза 
	1200 бр

	Мая за хляб
	кг.
	Опаковки по 0.042 кг.
	100бр

	Червен пипер
	кг.
	Опаковки по 0.500 
	15кг

	Черен пипер
	бр.
	Опаковка -10гр
	300бр

	Джоджен


	бр.
	Опаковки по 0.010 кг.
	150

	Чубрица 
	бр.
	Опаковки по 0.010 кг.
	300бр

	Сода бикарбонат
	бр.
	
	50бр

	Пастет
	бр.
	Кутия по 0.180 кг.
	300бр

	Русенско варено
	бр.
	Кутия по 0.180 кг.
	300бр

	Пчелен мед
	Бр
	Доза по 0,020..кг
	500бр

	Ванилия
	бр.
	Прахообразна в опаковка разпростра-нена в търговската мрежа
	200бр

	Кори за баница
	бр.
	Опаковка по 0,500кг
	    250 бр

	Минерална/трапезна вода
	Бр
	Бутилка от 10л
	   100  бр

	Детска каша/на прах/
	Бр
	Кутия – плодова, млечна, диетична
	    50  бр

	Лимонена киселина
	Бр.
	Пакетче-0.05кг/0.010кг  или друга разфасовка
	  100 бр


ХV. ТЕХНИЧЕСКИ СПЕЦИФИКАЦИИ ЗА ВСЯКА ОБОСОБЕНА ПОЗИЦИЯ.
ТЕХНИЧЕСКА СПЕЦИФИКАЦИЯ по обособена позиция №1

„Доставка на мляко,  млечни продукти и яйца”

ОБЩИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ПОЗИЦИЯТА Хранителните продукти трябва да отговарят на БДС или на еквивалентни стандарти и да са придружени с необходимите сертификати. 


Хранителните продукти трябва да отговарят на изискванията на Закона за храните, Закона за ветеринално-медицинската дейност, Наредба №23/17.05.2001 г. за условията и изискванията за представяне на хранителна информация при етикирането на храните, Наредба № 5/25.05.2006 г. за хигиената на храните, Наредба №2/07.03.2013 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 г. до 3 г. в детските заведения и детските кухни, Наредба №6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 3 г. до 7 г. в детските заведения и Наредба №9/16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, прилагани в детските заведения и училища, Наредба № 16/28.05.2010 г. за изискванията за качество и контрол за съответствие на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 8 от 16.04.2002 г. за изискванията към използване на добавки в храните, Наредба № 11 от 18.04.2002 г. за определяне на изискванията към границите на радиоактивното замърсяване на храните при радиационна авария, Наредба № 16 за хигиенните и ветеринарно-санитарните изисквания за съхраняване и използуване на особено бързоразвалящите се хранителни продукти, Наредба № 31 от 29.12.2003 г. за норми за максимално допустимите количества на остатъци от пестициди в храните, Наредба № 31 от 29.07.2004 г. за максимално допустимите количества замърсители в храните, Наредба за изискванията към бързо замразените храни, както и с цялата действаща нормативна уредба относно производството, преработката и търговията с хранителни продукти, както и на всички други нормативни изисквания за безопасност и качество на хранителни продукти, регламентирани в европейското и национално законодателство. Предлаганите/доставяните хранителни продукти да не съдържат генетично модифицирани организми. Всеки доставен продукт да има остатъчен срок за годност не по-малко от 80 % /осемдесет процента/ към датата на доставката.    Всеки доставен продукт да се съхранява в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения. Хранителните продукти да не се съхраняват и транспортират с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус.


Всяка доставка да бъде придружена с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: производител, вид на стоката, количество, дата на производство, срок на годност и да е придружена със сертификат за качество, който да е вписан ТД /технологична документация/ на производството или друг аналогичен документ, съгласно изискванията на Закона за храните.

Хранителните продукти да са пакетирани и етикирани с пълна информация за продукта, с щемпъл, с дата на производство, производител и срок на годност, придружени със сертификат за качество, съобразно изискванията на Закона за храните. Пакетирането да е в потребителски, а не в промишлени опаковки. Етикетите да са на български език. 

В случай, че опаковката на даден продукт не е фирмена/оригинална, доставчика трябва да я опакова и да постави етикет с пълна информация за продукта и да я завери с печат на фирмата и текст: вярно с оригинала.
СПЕЦИФИЧНИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ОТДЕЛНИ ПРОДУКТИ В ПОЗИЦИЯТА:

І. Прясно краве мляко

1. Опаковка – кутия УХТ по 1 литър.

2. Масленост – 2%.

3. Време на доставка – по заявка

4. Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните , с щемпъл с дата на производството върху опаковката.

5. По техническа документация да отговаря на следните основни изисквания:

· Прясното мляко да е добито в млекопреработвателно предприятие/МПП/ регистрирано по чл.12 от Закона за храните

· Да е добито съгласно изискванията на Регламент/ЕО/ 852/2004, 853/2004 и технологична документация на фирмата-производител, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата

· Да бъде натурално, еднородна течност, с бял слабо кремав оттенък, специфичен вкус, без страничен привкус и мирис

· Да се транспортира при температура от 2 до 6 градуса по Целзий

· Транспортирането да се извършва с хладилни транспортни средста, регистрирани по Закона за ветеринарномедицинската дейност

· Да е етикитирано съгласно изискванията на Наредба за изискванията за етикитиране и представяне на храните приета с ПМС 136/19.07.2000г.

· Прясното мляко да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: произход и производител; изпращач; получател;дата на производство; срок на трайност; количество-брой, литри; условия за транспортиране и съхранение.

ІІ. Кисело краве мляко

1. Опаковка – кофичка от 0.400 кг.

2. Масленост – 2%.

3. Време на доставка – ежедневно, сутрин до 06.30 часа.

4. Качество – да отговаря на  Закона за храните, с щемпъл с дата на производството върху капака на кофичката.

5. Киселото мляко да има киселинност от 100 до 150 оТ,не се допускат консервиращи и неутрализиращи вещества, плесени и други.

6.   По техническа документация да отговаря на следните основни изисквания:

· Киселото мляко да е добито в млекопреработвателно предприятие/МПП/ регистрирано по чл.12 от Закона за храните

· Да е добито съгласно изискванията на Регламент/ЕО/ 852/2004, 853/2004 и технологична документация на фирмата-производител, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата

· Да бъде с гладка повърхност, бял цвят, плътен коагулум, приятно млечно кисел свойствен вкус, характерен за краве мляко 

· Да се транспортира при температура от 2 до 6 градуса по Целзий

· Транспортирането да се извършва с хладилни транспортни средста, регистрирани по Закона за ветеринарномедицинската дейност

· Да е етикетирано съгласно изискванията на Наредба за изискванията за етикетиране и представяне на храните приета с ПМС 136/19.07.2000г.

7.Киселото мляко да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: произход и производител; изпращач; получател;дата на производство; срок на трайност; количество-брой,  условия за транспортиране и съхранение.

ІІІ. Сирене бяло саламурено от краве мляко

1. Опаковка-в тенекии или пластмасови кофи

2. Време на доставка- по периодични заявки

3. Качество- да отговаря на Закона за храните

4. По техническа документация да отговаря на следните основни изисквания:

· Бялото саламурено сирене да е добито в млекопреработвателно предприятие/МПП/ регистрирано по чл.12 от Закона за храните

· Да е добито съгласно изискванията на Регламент/ЕО/ 852/2004, 853/2004 и технологична документация на фирмата-производител, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата.

· Да бъде с гладка разрезна повърхност, без шупли или единични такива със специфичен вкус, без неприятен мирис, оформено като паралелопипедни парчета с умерено твърда консистенция. Саламура с бледо зеленикав цвят без провлаченост .Киселинност по Тьорнер не по-малко от 200 градуса,водно съдържание не-повече от 58%,масленост в сухо вещество не по-малко от 40%,готварска сол-3-4%.Продукта да е преминал технологичен срок на зреене

· Да се транспортира при температура от 2 до 6 градуса по Целзий

· Транспортирането да се извършва с хладилни транспортни средства, регистрирани по Закона за ветеринарномедицинската дейност

· Да е етикетирано съгласно изискванията на Наредба за изискванията за етикетиране и представяне на храните приета с ПМС 136/19.07.2000г.

· Да не съдържа растителни мазнини

   5.  Бялото саламурено сирене да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: произход и производител; изпращач; получател;дата на производство; срок на трайност; количество-кг,  условия за транспортиране и съхранение.

ІV. Кашкавал от краве мляко тип “Витоша”

         1.  Опаковка и маркировка:

· Опаковки от 0.500 кг. до 2 кг.;

· Фирмена, оригинална с ненарушена цялост.

         2. Време на доставка – по периодични заявки.

         3. Качество – да отговаря на Закона за храните, за предварително опакованите продукти с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

         4.  По техническа документация да отговаря на следните основни изисквания:

· Кашкавал от краве мляко тип”Витоша” да е добит в млекопреработвателно предприятие/МПП/ регистрирано по чл.12 от Закона за храните,да отговаря на изискванията на Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата.

· Да бъде с гладка чиста външна  повърхност, без повреди и ослизявания, кехлибарено жълт цвят без покритие и по-тъмно жълт с покритие; гладка разрезна повърхност с еднороден строеж; плътно еластична консистенция;специфичен вкус, мирис, аромат и добре оформена цилиндрична или паралелепипедна форма . Сухо вещество в процент не по-малко от 58, масленост в сухото вещество в процент-не по-малко от 45, готварска сол в процент от 1,2 до 2,2.Продукта да е преминал технологичен срок на зреене

· Да се транспортира при температура от 2 до 6 градуса по Целзий

· Транспортирането да се извършва с хладилни транспортни средства, регистрирани по Закона за ветеринарномедицинската дейност

· Да е етикетиран съгласно изискванията на Наредба за изискванията за етикетиране и представяне на храните приета с ПМС 136/19.07.2000г.

· Да не съдържа растителни мазнини

   5.  Кашкавалът да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: произход и производител; изпращач; получател;дата на производство; срок на трайност; количество-кг,  условия за транспортиране и съхранение.

V. Масло краве

1.  Опаковка:

                    -Пакетчета масло от 0,08гр. в ценовата оферта да бъде конкретизирано според грамажа; Пакет от 1,2,3 кг.- в ценовата оферта да бъде конкретизирано;Фирмена, оригинална

2. Време на доставка – по периодични заявки.

   3.   Качество – да отговаря на  Закона за храните, за предварително опакованите продукти с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

         4.   По техническа документация да отговаря на следните основни изисквания:

· Кравето масло  да е добито в млекопреработвателно предприятие/МПП/ регистрирано по чл.12 от Закона за храните, да отговаря на изискванията на Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата.

· Да бъде с гладка чиста външна  повърхност, без повреди ,кехлибарено жълт цвят; гладка разрезна повърхност ;специфичен вкус, мирис, аромат . Съдържание на млечна мазнина- не по-малко от 80% , но по-малко от 90%; максимално съдържание на вода-16% и максимално съдържание на сухия безмаслен остатък от млечен произход-2%.

· Да се транспортира при температура от 2 до 6 градуса по Целзий

· Транспортирането да се извършва с хладилни транспортни средства, регистрирани по Закона за ветеринарномедицинската дейност

· Да е етикетиранo съгласно изискванията на Наредба за изискванията за етикетиране и представяне на храните приета с ПМС 136/19.07.2000г.

·  Да не съдържа растителни мазнини

   5. Маслото да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: произход и производител; изпращач; получател;дата на производство; срок на трайност; количество-кг,  условия за транспортиране и съхранение.

ТЕХНИЧЕСКА СПЕЦИФИКАЦИЯ по обособена позиция №2 

„Доставка на хляб и хлебни изделия”

ОБЩИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ПОЗИЦИЯТА Хранителните продукти трябва да отговарят на БДС или на еквивалентни стандарти и да са придружени с необходимите сертификати. 


Хранителните продукти трябва да отговарят на изискванията на Закона за храните, Закона за ветеринално-медицинската дейност, Наредба №23/17.05.2001 г. за условията и изискванията за представяне на хранителна информация при етикирането на храните, Наредба № 5/25.05.2006 г. за хигиената на храните, Наредба №2/07.03.2013 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 г. до 3 г. в детските заведения и детските кухни, Наредба №6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 3 г. до 7 г. в детските заведения и Наредба №9/16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, прилагани в детските заведения и училища, Наредба № 16/28.05.2010 г. за изискванията за качество и контрол за съответствие на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 8 от 16.04.2002 г. за изискванията към използване на добавки в храните, Наредба № 11 от 18.04.2002 г. за определяне на изискванията към границите на радиоактивното замърсяване на храните при радиационна авария, Наредба № 16 за хигиенните и ветеринарно-санитарните изисквания за съхраняване и използуване на особено бързоразвалящите се хранителни продукти, Наредба № 31 от 29.12.2003 г. за норми за максимално допустимите количества на остатъци от пестициди в храните, Наредба № 31 от 29.07.2004 г. за максимално допустимите количества замърсители в храните, Наредба за изискванията към бързо замразените храни, както и с цялата действаща нормативна уредба относно производството, преработката и търговията с хранителни продукти, както и на всички други нормативни изисквания за безопасност и качество на хранителни продукти, регламентирани в европейското и национално законодателство. Предлаганите/доставяните хранителни продукти да не съдържат генетично модифицирани организми. Всеки доставен продукт да има остатъчен срок за годност не по-малко от 80 % /осемдесет процента/ към датата на доставката.    Всеки доставен продукт да се съхранява в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения. Хранителните продукти да не се съхраняват и транспортират с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус.


Всяка доставка да бъде придружена с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: производител, вид на стоката, количество, дата на производство, срок на годност и да е придружена със сертификат за качество, който да е вписан ТД /технологична документация/ на производството или друг аналогичен документ, съгласно изискванията на Закона за храните.

Хранителните продукти да са пакетирани и етикирани с пълна информация за продукта, с щемпъл, с дата на производство, производител и срок на годност, придружени със сертификат за качество, съобразно изискванията на Закона за храните. Пакетирането да е в потребителски, а не в промишлени опаковки. Етикетите да са на български език. 

В случай, че опаковката на даден продукт не е фирмена/оригинална, доставчика трябва да я опакова и да постави етикет с пълна информация за продукта и да я завери с печат на фирмата и текст: вярно с оригинала.
СПЕЦИФИЧНИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ОТДЕЛНИ ПРОДУКТИ В ПОЗИЦИЯТА:

І. Хляб тип ”Стара Загора”

1. Време на доставка – по ежедневдневни заявки, сутрин до 09.00 часа.

2. Качество – да отговаря на БДС, пресен,нарязан и със стандартна форма. 

         3.   По техническа документация да отговаря на следните основни изисквания:

· Хлябът  да е произведен от пшенично брашно тип 500 с по-ниско пепелно съдържание, питейна вода, мая  и сол по БДС 602-87 или по техническа документация на производителя, регистриран по чл.12 от Закона за храните, да отговаря на изискванията на  Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата.

· Да бъде правилно оформена франзела с гладка чиста външна  повърхност, без пукнатини и грапавини.Добре изпечена, еластична и нелепнеща кора-горна до 1.5 мм и долна до 2 мм. Добре измесен и изпечен, равномерна шупливост, приятен вкус и мирис. Да не се допускат плесени, примеси и патогенни микроорганизми. При натиск с ръка да възстановява първоначалната си форма.

· Да се транспортира съгласно Наредба № 5/25.05.2006г. за хигиена на храните

· Да е етикетиранo съгласно изискванията на Наредба за изискванията за етикетиране и представяне на храните приета с ПМС 136/19.07.2000г.

         4. Хляба да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: вид на хляб, произход и производител; изпращач; получател; дата на производство; срок на трайност; количество-бр. 
І. Хляб тип ”Типов”

3. Време на доставка – по ежедневдневни заявки, сутрин до 09.00 часа.

4. Качество – да отговаря на БДС, пресен,нарязан и със стандартна форма. 

         3.   По техническа документация да отговаря на следните основни изисквания:

· Хлябът  да е произведен от пшенично брашно тип 1250 с по-ниско пепелно съдържание, питейна вода, мая  и сол по БДС 602-87 или по техническа документация на производителя, регистриран по чл.12 от Закона за храните, да отговаря на изискванията на  Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата.

· Да бъде правилно оформена франзела с гладка чиста външна  повърхност, без пукнатини и грапавини.Добре изпечена, еластична и нелепнеща кора-горна до 1.5 мм и долна до 2 мм. Добре измесен и изпечен, равномерна шупливост, приятен вкус и мирис. Да не се допускат плесени, примеси и патогенни микроорганизми. При натиск с ръка да възстановява първоначалната си форма.

· Да се транспортира съгласно Наредба № 5/25.05.2006г. за хигиена на храните

· Да е етикетиранo съгласно изискванията на Наредба за изискванията за етикетиране и представяне на храните приета с ПМС 136/19.07.2000г.

         4. Хляба да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: вид на хляб, произход и производител; изпращач; получател; дата на производство; срок на трайност; количество-бр.
ІІІ. Козунак

   1.   Време на доставката – по предварителна заявка.

2. Качество – да отговаря на технологичната документация на производителя, пресен и със стандартна форма.

3. Изисквания:

· Добре оформена форма, добре изпечена повърхност, с приятен характерен вкус и мирис, без чужди примеси и гранивост.Да не се допускат патогенни микроорганизми и плесени;

· Да се съхраняват преди доставката в сухи и проветриви складови помещения, в здрави и чисти касети;

· Да се транспортират съгласно Наредба № 5/25.05.2006г.за хигиена на храните;
· Козунакът  да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: произход и производител; изпращач; получател;дата на производство; срок на трайност; количество-бр. 
IV.Тестени закуски – да се посочат в офертата конкретни варианти на пълнеж

         1.   Време на доставката – по предварителна заявка.

4. Качество – да отговаря на технологичната документация на производителя, пресен и със стандартна форма.

5. Изисквания:

· Добре оформена форма, добре изпечена повърхност, с приятен характерен вкус и мирис, без чужди примеси и гранивост.Да не се допускат патогенни микроорганизми и плесени;

· Да се съхраняват преди доставката в сухи и проветриви складови помещения, в здрави и чисти касети;

· Да се транспортират съгласно Наредба № 5/25.05.2006г.за хигиена на храните;
Козунакът  да се съпровожда от търговски документ, съдържащ следната информация: произход и производител; изпращач; получател;дата на производство; срок на трайност; количество-бр
ТЕХНИЧЕСКА СПЕСИФИКАЦИЯ по обособена позиция №3 

„Доставка на пресни плодове и зеленчуци”
ОБЩИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ПОЗИЦИЯТА Хранителните продукти трябва да отговарят на БДС или на еквивалентни стандарти и да са придружени с необходимите сертификати. 


Хранителните продукти трябва да отговарят на изискванията на Закона за храните, Закона за ветеринално-медицинската дейност, Наредба №23/17.05.2001 г. за условията и изискванията за представяне на хранителна информация при етикирането на храните, Наредба № 5/25.05.2006 г. за хигиената на храните, Наредба №2/07.03.2013 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 г. до 3 г. в детските заведения и детските кухни, Наредба №6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 3 г. до 7 г. в детските заведения и Наредба №9/16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, прилагани в детските заведения и училища, Наредба № 16/28.05.2010 г. за изискванията за качество и контрол за съответствие на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 8 от 16.04.2002 г. за изискванията към използване на добавки в храните, Наредба № 11 от 18.04.2002 г. за определяне на изискванията към границите на радиоактивното замърсяване на храните при радиационна авария, Наредба № 16 за хигиенните и ветеринарно-санитарните изисквания за съхраняване и използуване на особено бързоразвалящите се хранителни продукти, Наредба № 31 от 29.12.2003 г. за норми за максимално допустимите количества на остатъци от пестициди в храните, Наредба № 31 от 29.07.2004 г. за максимално допустимите количества замърсители в храните, Наредба за изискванията към бързо замразените храни, както и с цялата действаща нормативна уредба относно производството, преработката и търговията с хранителни продукти, както и на всички други нормативни изисквания за безопасност и качество на хранителни продукти, регламентирани в европейското и национално законодателство. Предлаганите/доставяните хранителни продукти да не съдържат генетично модифицирани организми. Всеки доставен продукт да има остатъчен срок за годност не по-малко от 80 % /осемдесет процента/ към датата на доставката.    Всеки доставен продукт да се съхранява в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения. Хранителните продукти да не се съхраняват и транспортират с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус.


Всяка доставка да бъде придружена с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: производител, вид на стоката, количество, дата на производство, срок на годност и да е придружена със сертификат за качество, който да е вписан ТД /технологична документация/ на производството или друг аналогичен документ, съгласно изискванията на Закона за храните.

Хранителните продукти да са пакетирани и етикирани с пълна информация за продукта, с щемпъл, с дата на производство, производител и срок на годност, придружени със сертификат за качество, съобразно изискванията на Закона за храните. Пакетирането да е в потребителски, а не в промишлени опаковки. Етикетите да са на български език. 

В случай, че опаковката на даден продукт не е фирмена/оригинална, доставчика трябва да я опакова и да постави етикет с пълна информация за продукта и да я завери с печат на фирмата и текст: вярно с оригинала.
СПЕЦИФИЧНИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ОТДЕЛНИ ПРОДУКТИ В ПОЗИЦИЯТА:

1. Опаковка – за картофи и лук сух – в чували по 15 кг., моркови – в чували по 10 кг. За останалите плодове и зеленчуци – насипно.

2. Време на доставка – по периодични заявки – два пъти седмично.

3. Качество – да отговарят на изискванията на общия стандарт и специфичните стандарти за предлагане на пазара, определени  в Приложение № 1, част А и Б на Регламент/ЕО/ 543/2011г. на Комисията и да съответстват минимум на клас 1, както и на Наредба № 108/12.09.2006г. за изискванията за качеството и контрола за съответствие на пресни плодове и зеленчуци,  Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата. Да притежават всички основни харастеристики и свойства, типични за вида, сорта или търговския тип. Да са цели, свежи, здрави, чисти, нормално развити, с типична форма и оцветяване, без чужд мирис и вкус и без видими остатъци от средства за борба с болести и вредители. 

      4. Да се доставят с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: задължително попълнени реквизити – номер на автомобила, име на производителя, име на придружителя на стоката, дата на производство, срок на трайност и количество, вид на асортимента.

ТЕХНИЧЕСКА СПЕЦИФИКАЦИЯ по обособена позиция №4 

„Доставка на месо, месни продукти и риба”
ОБЩИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ПОЗИЦИЯТА Хранителните продукти трябва да отговарят на БДС или на еквивалентни стандарти и да са придружени с необходимите сертификати. 


Хранителните продукти трябва да отговарят на изискванията на Закона за храните, Закона за ветеринално-медицинската дейност, Наредба №23/17.05.2001 г. за условията и изискванията за представяне на хранителна информация при етикирането на храните, Наредба № 5/25.05.2006 г. за хигиената на храните, Наредба №2/07.03.2013 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 г. до 3 г. в детските заведения и детските кухни, Наредба №6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 3 г. до 7 г. в детските заведения и Наредба №9/16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, прилагани в детските заведения и училища, Наредба № 16/28.05.2010 г. за изискванията за качество и контрол за съответствие на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 8 от 16.04.2002 г. за изискванията към използване на добавки в храните, Наредба № 11 от 18.04.2002 г. за определяне на изискванията към границите на радиоактивното замърсяване на храните при радиационна авария, Наредба № 16 за хигиенните и ветеринарно-санитарните изисквания за съхраняване и използуване на особено бързоразвалящите се хранителни продукти, Наредба № 31 от 29.12.2003 г. за норми за максимално допустимите количества на остатъци от пестициди в храните, Наредба № 31 от 29.07.2004 г. за максимално допустимите количества замърсители в храните, Наредба за изискванията към бързо замразените храни, както и с цялата действаща нормативна уредба относно производството, преработката и търговията с хранителни продукти, както и на всички други нормативни изисквания за безопасност и качество на хранителни продукти, регламентирани в европейското и национално законодателство. Предлаганите/доставяните хранителни продукти да не съдържат генетично модифицирани организми. Всеки доставен продукт да има остатъчен срок за годност не по-малко от 80 % /осемдесет процента/ към датата на доставката.    Всеки доставен продукт да се съхранява в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения. Хранителните продукти да не се съхраняват и транспортират с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус.


Всяка доставка да бъде придружена с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: производител, вид на стоката, количество, дата на производство, срок на годност и да е придружена със сертификат за качество, който да е вписан ТД /технологична документация/ на производството или друг аналогичен документ, съгласно изискванията на Закона за храните.

Хранителните продукти да са пакетирани и етикирани с пълна информация за продукта, с щемпъл, с дата на производство, производител и срок на годност, придружени със сертификат за качество, съобразно изискванията на Закона за храните. Пакетирането да е в потребителски, а не в промишлени опаковки. Етикетите да са на български език. 

В случай, че опаковката на даден продукт не е фирмена/оригинална/, доставчика трябва да я опакова и да постави етикет с пълна информация за продукта и да я завери с печат на фирмата и текст: вярно с оригинала.
СПЕЦИФИЧНИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ОТДЕЛНИ ПРОДУКТИ В ПОЗИЦИЯТА:

I. Месо на разфасовка и месо мляно

1. Време на доставка - по периодични доставки

2. Качество: Произведено в предприятие, регистрирано по чл.12 от Закона за храните по технологична документация на производителя, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба № 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата.
2.1.За месо на разфасовки- плътно еластична консистенция.При натискане с пръст върху повърхността се получава трапчинка, която бързо се възстановява.Цвят червен,специфична за вида на месото миризма, без страничен мирис или на запарено. Водно съдържание-от 72 до 75%. Състои се от полуципест мускул, не се допуска наличие на сланина.

     
2.2.За мляно месо- да бъде хомогенна маса с равномерно разпределени парченца месо и тлъстини, с чиста повърхност, консистенцията да бъде мека и пластична, с червен цвят и мирис, свойствен за прясно месо.Чужди примеси-сухожилия и костици да не се установяват.Вкусът да бъде умерено солен, без чужд привкус със състав от 40%-говеждо и 60%-свинско месо.Същото да носи идентификационна маркировка ,  да е етикитирано съгласно  Наредбата за изискванията за етикитирането и представянето на храните, приета с ПМС № 136/19.07.2000г. и да се транспортира в подходящи опаковки при температура от 0 до 2 градуса Целзий.

  
3. Транспортирането на месото да се извършва със специализирани хладилни транспортни средства,  регистрирани по Закона за ветеринарно-медицинската дейност.

     
4. Да се доставят с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: задължително попълнени реквизити – номер на автомобила, име на производителя, име на придружителя на стоката, дата на производство, срок на трайност и количество, вид на асортимента.

II. Пилешко бутче
1. Време на доставка - по периодична заявка.

2. Качество - да отговарят на изискванията на Регламент/ЕО/ № 1234/2007г., №543/2008г. № 1047/2009г. и Наредба № 32/23.03.06г. за окачествяване, съхранение и предлагане на месо от домашни птици. Общите изисквания за качеството на месото отговарят на клас А-труп добре закръглен,  добре покрита с мускули, бутчета месести, без счупени кости, без травми, несвойствени петна и оцветяване, кожа еластична и без разкъсвания. Съдържанието на абсорбирана вода да не надхвърли изискванията на Приложение 7 и 8 от Регламент/ЕО/ 0 543/2008г, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата. Без консерванти и маринати.

3. Опаковка - от 1 до 1.5 кг. вакуум с гарантиран срок на годност от фирмата-производител.

4. Транспортирането на заготовките да се извършва със специализирани хладилни транспортни средства, регистрирани по Закона за ветеринарно-медицинската дейност.

      5. Да се доставят с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: задължително попълнени реквизити – номер на автомобила, име на производителя, име на придружителя на стоката, дата на производство, срок на трайност и количество, вид на асортимента, температура на съхранение и условия на транспортиране.

IІІ.Риби

1. Време на доставка- по периодични заявки.

2. Качество - Рибата да е обработена и съхранявана само в предприятия, регистрирани по чл.12 от Закона за храните. В случай, че произходът на рибата е от друга държава, да са спазени всички законови изисквания по отношение на граничния и ветеринарен контрол. Рибата да е замразена и транспортира при температура -18 градуса по Целзий,опакована на брикети на брикети в кашони с единтификационна маркировка и етикитирана съгласно изискванията на Наредба за изискванията за етикитирането  и представянето на храните, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата.

3. Транспортирането на рибата да се извършва със специализирани хладилни транспортни средства, регистрирани по Закона за ветеринарно-медицинската дейност.

4. Да се доставят с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: задължително попълнени реквизити – номер на автомобила, име на производителя, име на придружителя на стоката, дата на производство,срок на трайност и количество, вид на асортимента , температура на съхранение и условия на транспортиране.

V.   Трайни и малотрайни колбаси
1. Време на доставка - по периодични заявки

2. Качество - произведени в предприятия, регистрирани по чл.12 от Закона за храните с технологична характеристика на производителя и по изискванията на Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата. Външен вид-чиста повърхност, леко набръчкана, специфичен вкус, цвят-червеникаво-кафяв.Етикетиране-съгласно нормативната уредба.

3. Транспортирането на колбасите да се извършва със специализирани хладилни транспортни средства, регистрирани по Закона за ветеринарно-медицинската дейност.

4. Да се доставят с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: задължително попълнени реквизити – номер на автомобила, име на производителя, име на придружителя на стоката, дата на производство,срок на трайност и количество, вид на асортимента, температура на съхранение и условия на транспортиране.

ТЕХНИЧЕСКА СПЕЦИФИКАЦИЯ по обособена позиция №5 

„Доставка на пакетирани стоки”

ОБЩИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ  ЗА ПОЗИЦИЯТА Хранителните продукти трябва да отговарят на БДС или на еквивалентни стандарти и да са придружени с необходимите сертификати. 


Хранителните продукти трябва да отговарят на изискванията на Закона за храните, Закона за ветеринарно-медицинската дейност, Наредба №23/17.05.2001 г. за условията и изискванията за представяне на хранителна информация при етикирането на храните, Наредба № 5/25.05.2006 г. за хигиената на храните, Наредба №2/07.03.2013 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 г. до 3 г. в детските заведения и детските кухни, Наредба №6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 3 г. до 7 г. в детските заведения и Наредба №9/16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, прилагани в детските заведения и училища, Наредба № 16/28.05.2010 г. за изискванията за качество и контрол за съответствие на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 8 от 16.04.2002 г. за изискванията към използване на добавки в храните, Наредба № 11 от 18.04.2002 г. за определяне на изискванията към границите на радиоактивното замърсяване на храните при радиационна авария, Наредба № 16 за хигиенните и ветеринарно-санитарните изисквания за съхраняване и използуване на особено бързоразвалящите се хранителни продукти, Наредба № 31 от 29.12.2003 г. за норми за максимално допустимите количества на остатъци от пестициди в храните, Наредба № 31 от 29.07.2004 г. за максимално допустимите количества замърсители в храните, Наредба за изискванията към бързо замразените храни, както и с цялата действаща нормативна уредба относно производството, преработката и търговията с хранителни продукти, както и на всички други нормативни изисквания за безопасност и качество на хранителни продукти, регламентирани в европейското и национално законодателство. Предлаганите/доставяните хранителни продукти да не съдържат генетично модифицирани организми. Всеки доставен продукт да има остатъчен срок за годност не по-малко от 80 % /осемдесет процента/ към датата на доставката.    Всеки доставен продукт да се съхранява в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения. Хранителните продукти да не се съхраняват и транспортират с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус.


Всяка доставка да бъде придружена с търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: производител, вид на стоката, количество, дата на производство, срок на годност и да е придружена със сертификат за качество, който да е вписан ТД /технологична документация/ на производството или друг аналогичен документ, съгласно изискванията на Закона за храните.

Хранителните продукти да са пакетирани и етикирани с пълна информация за продукта, с щемпъл, с дата на производство, производител и срок на годност, придружени със сертификат за качество, съобразно изискванията на Закона за храните. Пакетирането да е в потребителски, а не в промишлени опаковки. Етикетите да са на български език. 

В случай, че опаковката на даден продукт не е фирмена/оригинална, доставчика трябва да я опакова и да постави етикет с пълна информация за продукта и да я завери с печат на фирмата и текст: вярно с оригинала.
Консервираните зеленчуци и плодове да са без синтетични консерванти, подсладителни оцветители. Конфитюрите и мармаладите да бъдат с над 60 % плодово съдържание и съдържание на добавена захар под 50 %. 

СПЕЦИФИЧНИ ИЗИСКВАНИЯ НА ВЪЗЛОЖИТЕЛЯ ЗА ОТДЕЛНИ ПРОДУКТИ В ПОЗИЦИЯТА:

І. Захар 
1.  Опаковка – пакети по 1 кг.

2. Време на доставка – по периодични заявки.

3. Качество – да отговаря на изискванияна на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство и производител върху опаковката.

4. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговаря по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да й предадат страничен мирис и вкус.

       5. Захарта да се транспортира опакована в кашони с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

       6. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

ІІ. Халва

1. Опаковка – кутия или калъп по 1 или 2кг време на доставка – по периодични заявки.

2. Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

3. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговаря по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикитиране и представяне на храните със следните показатели: цвят-кремав до светло жълт;вкус и мирис-ясно изразен съответстващ на вида на халвата без страничен привкус и мирис; консистенция- лесно режеща и трошаща;обща захар на абсолютно сухо вещество-не повече от 44 %; обща масленост на абсолютно сухо вещество-не повече от 30%; срок на трайност-шест месеца от датата на производството.

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения с температура до 10 градуса .

4. Слънчогледовата тахан халва да се транспортира опакована в кашони с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

5. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

ІІІ. Бисквити

1. Опаковка:

Бисквити   тип “Закуска” в пакет по 0.330 кг.

2. Време на доставка – по периодични заявки.

3. Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката, да отговарят на следните показатели: външен вид и форма-разнообразна, характерна за всеки асортимент с гладки или фигурни краища; повърхност на лицевата страна-релефна с ясен отпечатък без подутини и вбити трошички; цвят от светло бежов до светло-кафяв в зависимост от добавката; вкус и мирис приятни без страничен привкус и мирис;влага не повече от 6 %; обща захар не повече от 28%.

4. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;срок на годност не по-малко от шест месеца към датата на доставката;

· Да отговаря по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да са съхранени в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения;

· Да не се съхраняват и транспортират с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус.

5. Бисквитите да се транспортират опаковани в кашони с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

6. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

ІV. Тестени изделия/фиде и макарони/
1. Опаковка – по 0.400 кг. 

2. Време на доставка – по периодични заявки.

3. Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

4. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба № 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Изискванията се отнасят за къси макарони и фиде, получени от брашно тип 500 без обогатители и оцветители със свойства за тестени изделия вкус без горчивина и застоялост; свойствен мирис без странични неприсъщи миризми;цвят бял до жълтеникав, еднакъв без признаци на недобро омесване; стъкловиден лом; състояние след сваряване еластично без слепвания, разкъсвания, без хрускане при дъвчене. Увеличение на обема не по-малко от 2.5 пъти.Не се допускат патогенни микроорганизми, вегетативни плесени и складови вредители. Срок на трайност до една година от датата на производството;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, незаразени от складови вредители;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус;

· Да е вписан номера на колата и името на придружителя при доставката;

5. Тестените изделия да се транспортират опаковани в кашони с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

6. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

V. Зеленчукови, плодови консерви и компоти


1. Опаковка и маркировка:

Буркан – нетно тегло според фирмата–производител (да се посочи в ценовата оферта на предложението);

Фирмена, оригинална.

2. Време на доставка – по периодични заявки.

3. Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност на опаковката;

      4. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина;

  5. Показатели:

· Състав–според обявения върху етикета на всеки асортимент;

· Външен вид – отговарящ на съдържанието;

· Цвят – естествен, съответстващ на цветовете на използваните плодове, зеленчуци и смеси;

· Вкус и мирис – приятни, съответстващи на плодовия, зеленчуковия или смесен състав, без страничен привкус и мирис;

· Херметичност на опаковката – пълна;

· Необявени хранителни добавки – не се допускат;

· Тежки метали, нитрати и пестицидни остатъци – в нормите съгласно изискванията на МЗ;

· Срок на трайност до 18 месеца от датата на производството;

· Стерилизираните зеленчуци да са с ниско съдържание на сол и мазнини, а стерилизираните плодове с ниско съдържание на захар без синтетични подсладители и синтетични оцветители;

· Конфитюрите и мармаладите е препоръчтелно да бъдат с над 60% плодово съдържание и съдържание на добавена захар под 50 %;

6. Зеленчуковите, плодовите консерви и компоти да се транспортират опаковани в кашони с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

7. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

VІ. Брашно Тип 500

       1.  Опаковка и маркировка - по 1 кг.

  Фирмена, оригинална с ненарушена цялост.

        2. Време на доставка – по периодични заявки.

        3. Качество – да отговаря на изисквания на на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

        4. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина, незаразени от складови вредители;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

      5. Показатели:

· Състав–прахообразен;

· Външен вид – отговарящ на съдържанието;

· Цвят – бял;

· Вкус и мирис – свойствени, без наличие на горчив кисел или друг привкус или миризма на плесен и запарено;

· Необявени хранителни добавки – не се допускат;

· Влага – до 13.2%;

· Заразеност – не.

· Срок на годност най-малко 9 месеца от датата на доставката;

6.  Брашното да се транспортира опаковано в стекове по 10 броя с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

7.  Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

VІІ. Бял боб  и  леща
            1.   Опаковка и маркировка:

      Пакет от 0.500 кг. до 1 кг.

      Фирмена, оригинална, с ненарушена цяласт.

            2.   Време на доставка – периодично по заявки.

3.   Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

         4.   Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина, без складови вредители;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

           5.   Показатели:


Състав – еднороден, зърна- добре развити, здрави, без мирис на мухъл и запарено;

·   Външен вид –цели зърна с не повече от 3% примеси и влага не повече от 12%;

· Цвят –боб -бял;леща- характерен за вида си;

· Заразеност – не.

· Срок на годност -18 месеца от датата на производството;

6.  Белият боб и лещата да се транспортират опаковано в стекове по 10 броя с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

7.  Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

VІІІ. Ориз
      1.  Опаковка и маркировка:

     Пакет от  1 кг.

     Фирмена, оригинална, с ненарушена цялост.

2.  Време на доставка – периодично по заявки.

1.   Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

2. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранен в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина, без складови вредители;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

            5.   Показатели:

· Състав – еднороден, зърна, без мирис на мухъл и запарено;

· Външен вид – цели зърна, приблизително еднакви, необрашнени;

· Цвят – бял, до кремав;

· Влага – до 15%;

· Примеси – до 0.2%;

· Заразеност – не;

· Срок на годност най-малко 9 месеца от датата на доставката;

6.  Оризът  да се транспортира опакован в стекове по 10 броя с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

7.  Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

ІХ. Грис

1.  Опаковка и маркировка:

Пакет от 0.500 кг.или 1 кг;

     Фирмена, оригинална, с ненарушена цяласт.

  2.   Време на доставка – периодично по заявки.

     3.   Качество – да отговаря на изискванияна на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

     4.  Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранен в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина, без складови вредители;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

     5. Показатели:

· Състав–дребнозърнест, полумен при смилане на обикновена пшеница;

· Външен вид – отговарящ на съдържанието;

· Цвят – кремав, без наличие на тричави частици;

· Вкус и мирис – свойствени, без горчивина, киселина и без мирис на плесен и запарено;

· Необявени хранителни добавки – не се допускат;

· Заразеност – не.

· Срок на трайност-до 6 месеца от датата на производството;

6.  Грисът  да се транспортира опакован в стекове по 10 броя с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

7.  Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

Х. Сол

      1. Опаковка и маркировка:

Пакет от 1 кг.;

Фирмена, оригинална с ненарушена цялост.

      2. Време на доставка – по периодични заявки.

      3. Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

      4. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

      5. Показатели:

· Състав–пясъкообразен;

· Външен вид – отговарящ на съдържанието;

· Цвят – бял;

· Вкус – солен;

· Мирис – не се допуска;

· Съдържание на тежки метали – не се допуска;

· Влага – до 6.5%;

· Механични примеси – не се допускат.

6.  Солта  да се транспортира опакована в стекове по 10 броя с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

7.  Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

ХІ. Нишесте – всички асортименти 
      1.Опаковка и маркировка:

                Пакетче от 0.070 кг.

               Фирмена, оригинална с ненарушена цялост.

     2. Време на доставка – по периодични заявки.

     3. Качество – да отговаря на изискванията на Закона за храните, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

     4. Изисквания:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството, изискванята се отнасят за десертно нишесте, което се получава от пшенично нишесте с прибавки на есенция, без оцветители;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011 г.за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

     5. Показатели:

· Състав–прахообразен, с хомогенна маса, без чужди примеси;

· Външен вид –цвят бял,  отговарящ на съдържанието;

· Вкус и мирис – свойствени, с мирис на ванилия;

· Необявени хранителни добавки – не се допускат;
· Срок на трайност-до 6 месеца от датата на производството;
            6. Нишестето да се транспортира опаковано в кашони с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

            7. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.
XIІ. Олио
1.  Опаковка – бутилка от 1 литър; фирмена, оригинална.

2.  Време на доставка – по периодични заявки.

3.  Качество - да отговаря на изискванията на Закона за храните, за предварително опакованите продукти с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

4.  Изисквания за доставка:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06 г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

5. Показатели:

Външен вид – бистро, без утайка;

Цвят – светложълт;

Вкус и мирис – свойствен;

Примеси от други масла – не се допускат;

Съдържание на утайки – не се допускат.

            6.  Олиото да се транспортира опаковано в кашони с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

      7. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

ХІII.Маслини

     1. Опаковка – бидон от 3кг./5кг., в ценовата оферта да е конкретизирано според теглото.

     2.  Време на доставка – по периодични заявки.

     3. Качество - да отговаря на изискванията на Закона за храните, за предварително опакованите продукти с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

     4. Изисквания за доставка

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06 г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

      5.  Показатели:

· Външен вид – средна маслина -цели, здрави, твърди ;

· Цвят – черен, изкуствено оцветяване не се допуска;

· Вкус и мирис – типични;

            6. Маслините да се транспортират в бидони с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

      7. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение. 

XIV.  Оцет
      1. Опаковка – 0,700л  в ценовата оферта да е конкретизирано според теглото, фирмена, оригинална;

      2.  Време на доставка - по периодични заявки;

      3. Качество - да отговаря на изискванията на Закона за храните, за предварително опакованите продукти с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката. Произведен чрез оцетно-кисела ферментация на гроздово вино, предназначен за хранителни цели;

      4. Изисквания за доставка:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови ищата, както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне н помещения, без достъп на слънчева светлина;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус.

       5.  Показатели:

· Външен вид – бистър, без утайки;

· Цвят – червен;

· Вкус и мирис – свойствени, изкуствено оцветяване не се допуска;

· Примеси – не се допускат;

· Утайки – не се допускат.

            6.  Оцетът да се транспортират  с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006 г.

      7. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение. 

ХV. Дафинов лист, кимион,канела, черен пипер, червен пипер, джоджен, 
чубрица, сода бикарбонат, кимион, бакпулвер, ванилия, кервиз (целина), 
чай “Шипка” и други подправки
1.  Опаковка – фирмена, оригинална, с ненарушена цялост.

2.  Време на доставка – по периодични заявки.

3. Качество - да отговаря на изискванията на Закона за храните за предварително опакованите продукти, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

4. Изисквания за доставка:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус;

· Да е вписан номера на колата и името на придружителя при доставката.

5.  Подправките да се транспортират  с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

6. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение. 

ХVI. Кафе тип „3х1” еднократна доза
            1. Опаковка – съгласно предложената в ценовата оферта за пакет, като в ценовата оферта е конкретизирано според теглото.
            2. Време на доставка – по периодични заявки.

            3. Качество -  да отговаря на изискванията на Закона за храните за предварително опакованите продукти, с щемпъл с датата на производство, производител и срок на годност върху опаковката.

            4. Изисквания за доставка:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011 г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения, Наредба № 2/07.03.2013 год. за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските заведения и детските кухни и Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата както и Наредба за изисканията за етикетиране и представяне на храните;

· Да е съхранена в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения, без достъп на слънчева светлина;

· Да не се съхранява и транспортира с изделия, които могат да му предадат страничен мирис и вкус.

             5. Кафето да се транспортира  с транспортни средства съобразно изискванията на Наредба № 5/25.05.2006г.

            6. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на трайност, количество/брой или кг/, условия на транспортиране и съхранение.

VIII. Яйца

    1. Време на доставка – по периодични заявки.

    2.  Опаковка и маркировка.



   В кашони по 180 броя в кашон.

         Опаковките за яйца трябва да са сухи, чисти и направени от устойчив на удар материал, предпазващ яйцата от странични миризми и от влошаване на качеството.

         Маркировка – всяка отделна опаковка на една от външните страни трябва да съдържа нанесени с четливи и неизтриваеми букви/знаци следните данни:

· Наименование на продукта;

· Име/фирма, седалище и адрес на управление на производителя или ветеринарно-регистрационния номер на склада за яйца;

· Клас качество и тегловна категория; яйцата от клас „А” се обозначават с израза „клас „А” или с буквата „А”, като може да се добави и думата „пресни”;

· Нетно тегло и брой на опакованите яйца;

· Срок на годност;

·    Допълнителна информация относно съхраняването в хладилник или за метода на консервация;

· Обозначение на партидата.

    3. Качество – да отговарят на изискванията на Наредба № 31/06.07.2001 год за изискванията за предлагане на пазара на кокоши яйца за консумация. При маркировката върху черупката се използва трайно, неизмиващо се и издържащо на варене, немиришещо и безвредно за здравето мастило, което се нанася по начин, позволяващ яснота и четливост на маркировката.

    4. Изисквания за доставка:

· Сертификат за качество, в който да е вписан ТД № (технологична документация) на производството;

· Да отговарят по качество съгласно Наредба № 31/06.07.2001 год за изискванията за предлагане на пазара на кокоши яйца за консумация, Закона за храните (ДВ бр.90/1999 год.), Наредба № 23/17.05.2001 год. на МЗ, Наредба № 5/25.05.06г. за хигиена на храните на МЗ, Наредба № 6/10.08.2011г. за здравословното хранене на децата на възраст от 0 до 7 години в детските заведения,  Наредба№ 9/16.09.2011г. за специфичните изисквания към безопастността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата;

· Да са съхранявани в сухи, чисти, хладни и проветриви складови помещения;

· Да не се съхраняват и транспортират с изделия, които могат да им предадат страничен мирис и вкус;

· Вид на транспорта – хладилна кола.

    5. Всяка доставка да се съпровожда от търговски документ, съдържащ най-малко следната информация: произход, производител, изпращач, получател, място на дестинация, вид/асортимент/, срок на годност, количество /брой/, условия на транспортиране и съхранение. 

Изготвил:
Радостина Петрова ……………………………….

адв.Валентина Джейкъбс…………………………
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